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BOIZEL
BLANC DE BLANCS

Ce pur Chardonnay est un assemblage de Grands et de Premiers Crus de la
Cote des Blancs. La robe or pale est nuancée de légers reflets verts,
Peffervescence est généreuse avec des bulles trés fines et réguliéres. Le nez
est floral et fin, aux arémes frais de fleurs d’acacia, d’aubépine complétés par
des senteurs plus gourmandes de brioche et de miel et des notes légeres
d’amande et d’agrumes. En bouche, la texture est soyeuse, a la fois fine et
ample et d’une grande élégance. Les arémes plus intenses (noisette,
pamplemousse, pain grillé) sont soutenus par une minéralité tres raffinée. La

finale est fraiche, délicate et toute en longueur

AN i
TN TT

COEaTRYYNVRRE, I—b T - TIF3DTT 7V abT N
T Va7 vy T T =TT, RO T—L NI RFEO =27 >
ANHY ET, ETHHMITEAKRE LN, T TRl
P OT Ly aRIEOFEVIC, TV Ay va LBEEORDVWRENED R,
T —F2 REMGEROWDRFD DM D2 LT, 77— LTl E Y
ERELHLET,

MO X Y0 T, S CEN B EOTMAZ R SEET, BERE
D (~—BLFoY, FTL—FT7N—=Y h—=RXFRV) FTETHHTRBEN
S RXTMIEZONEY, BBITITT Ly L o TR AERAEY £1,

GATINOIS
GRAND CRU BRUT RESERVE

Ce Grand Cru d’Ay illustre a merveille a la fois la force et Iélégance qui
caractérisent ce terroir. Le Pinot noir d’A§, majoritaire (80%) apporte la
force, la structure, le volume. Le Chardonnay compléte I'assemblage par une
touche de tendresse, de féminité. A P’ceil ce vin offre une belle robe dorée
aux reflets de miel. Le nez complexe et fin exprime des aromes de fleurs
blanches, de fruits jaunes et d’agrumes confits. En bouche, la maturité de
3 ans en cave permet d’obtenir un Champagne gourmand, riche, dont les
arbmes de fruits compotés, de brioche et de miel accompagnent la

générosité du Pinot Noir.
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G.HMUMM
MUMM DE CRAMANT
BLANC DE BLANCS

Créée en 1882, cette cuvée d’exception est un Blanc de Blancs
exclusivement élaboré a  partir de raisins de Chardonnay en provenance du
village de Cramant, classé grand cru a 100%. La robe est de couleur jaune
tendre mélée de reflets verts, les bulles légeres et fréles, la mousse crémeuse
et fine. Le nez exhale des parfums de fleurs blanches, de fruits frais et de
citron. L’attaque en bouche est riche et subtile permettant ainsi a la

grandeur du Chardonnay de s’exprimer pleinement.
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THIENOT
CUVEE THIENOT BRUT

Cet assemblage des trois cépages champenois est la signature du style
Thiénot. Ce Champagne est d’une teinte jaune pale aux reflets or, I
effervescence est soutenue et présente une mousse crémeuse. Le nez est
puissant et frais exprimant des notes de confiture de fruits a pépins, telles
que la pomme et le coing. En bouche, les aromes de fruits du verger
dévoilent un vin fin, gourmand et d’une trés belle longueur.
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VRANKEN
DIAMANT BRUT

Cette cuvée offre a I’;eil une robe jaune pale avec des reflets ambrés, une
effervescence épanouie et frivole, un cordon délicat et de belle tenue. Le nez
est intense, frais et complexe exprimant a la fois des senteurs végétales
(hetbes coupées, fougeres séchées) et boisées (humus). La  bouche ample
et vineuse avec des ardmes de fruits sirupeux (figue, pruneau), des saveurs

gourmandes de viennoiserie (pain au lait) et une finale légérement musquée.
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BILLECART-SALMON
CUVEE ROSE BRUT

A Poeil sa robe pale et rayonnante se pare de reflets chauds et dorés tandis
que ses bulles délicates lui conferent une mousse petsistante. Le nez exprime
des arémes subtils et gourmands de fruits rouges et de zestes d’agrumes.
I’attaque en bouche est franche et élégante, suivie d’une finale 1égerement

framboisée et d’une grande fraicheur.
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DELAMOTTE
BLANC DE BLANCS 2007

Lapparence dit, chez ce millésime 2007 du Delamotte Blanc de Blancs, sa

nature profonde : I'or doux aux reflets verts, la brillance, accentuée par de

fines bulles abondantes et réguliéres, annoncent le nez, franc et pur —

pénétrante bouffée de fleurs blanches, fleurs d’oranger et jasmin, fraicheur
d’une touche mentholée et tendresse généreuse de la poire Williams. Une
explosion d’arémes, la grace qu’offrent a leur meilleur les Chardonnays de la

Cote des Blancs. En bouche, le style Delamotte se révele développé,

amplifi¢ dans sa complexité, son élégance, son excellence : la puissance, au

long de la dégustation, d’un vin mur et frais, la délicatesse du miel bousculée
par des touches d’agrumes atteignent, avec assurance, a I’harmonie et a

I’équilibre idéal qui font de ce vin un séducteur, et pour longtemps.
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DUVAL-LEROY
CUVEE ROSE PRESTIGE
PREMIER CRU

Le Rosé Prestige joue ’harmonie et la séduction dans la modernité.

Ce flacon aux reflets bronze et aux courbes délicates réserve une pluie
d’¢étoiles d’or rose devenue référence. La délicatesse des bulles, collier de
pertles fines s’évade de I’élégance cristalline du col aérien de la bouteille créée
par Carol Duval-Leroy. Sa robe saumonée, tissée de Chardonnay et de Pinot
Noir Premier Cru, fascine le regard. Cette composition exalte des nuances
d’ambre. Son bouquet libére un large éventail aromatique, cerises sauvages,
figues, et méme une note de gingembre et de géraniums. Doté d’une solide
maturité et d’un équilibre a la vinosité profonde, il représente le plus bel
hommage que Duval-Leroy puisse offrir aux amateurs avertis et aux adeptes
de grands rosés.
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DEUTZ
CUVEE WILLIAM DEUTZ 1999

Composée de 65 % Pinot Noir, 25 % Chardonnay et de 10 % Pinot

Meunier cette cuvée exceptionnelle présente a I'ceil une robe dorée et

scintillante. Le nez précis, délicat et intense développe des aromes fruités de

mirabelle et de péche blanche poclées, assortis de parfums de fleurs et
d’épices caractéristiques d’un vin qui tarde a révéler son age. En bouche I’
attaque vive et franche, dévoile une complexité racée ou se mélent des
notes de minéralité et de torréfaction suivies de délicates saveurs de fruits
jaunes, gingembre confit et muscade. La finale d’'une grande persistance
aromatique offre des arébmes de brioche et de noisettes qui se prolongent a
I'infini sur des notes tres légerement mentholées.
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PERRIER-JOUET
BELLE EPOQUE ROSE 2006

Cette cuvée exceptionnelle appartient a la Collection Prestige du Champagne
Perrier-Jouét et représente I équilibre parfait entre les caractéristiques
généreuses du millésime 2006 et le style Perrier-Jouét. Avec des raisins en
provenance des meilleurs terroirs de Champagne, ce millésime 2006 réunit
I’élégance du Chardonnay, la richesse des Pinots Noirs et la rondeur des
arobmes de fruits rouges des Pinots Meuniers. La robe est d'un rose pale
orang¢ et la mousse vive et délicate. Le nez exprime des arbmes  de fruits
rouges, d’orange sanguine et de pamplemousse, suivis de notes de
noisettes, brioche, miel et de caramel. En bouche l'attaque est vive et
fraiche. Le palais est intense, puissant et délicat soulignant la pureté du fruit.

La finale est soyeuse et d’une belle longueur.
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POMMERY
CLOS POMPADOUR MILLESIME 2003

Cette cuvée présente une couleur jaune pale a reflets verts soulignant ainsi la
belle présence des Chardonnays. Son effervescence toute en finesse
s’exprime avec grice pour s’épanouir en surface. Le nez s’exprime avec une
grande minéralité et beaucoup de fraicheur. Quelques notes épicées
renforcées par des accroches citronnées lui donnent ce petit rien,
rafraichissant et coquin. En bouche se dégagent des touches de fruits
blancs comme la pomme et la poire, associées a des notes florales
d’aubépine. Cette cuvée douce et soyeuse, présente une finale exprimant

tout le potentiel de son terroir.
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LAURENT-PERRIER
CUVEE ROSE

Cette cuvée présente une robe élégante dont la couleur évolue naturellement
d'une jolie teinte framboise vers des nuances saumonées. Le nez franc et
frais exprime une large palette d’arbmes de petits fruits rouges : framboise,
groscille, fraise, cerise noire. Son extraordinaire fraicheur est la sensation
dominante. En bouche le fruit domine. L’attaque tres agréable est franche et
acidulée vous plonge  dans un panier de fruits rouges fraichement cueillis

avec des notes de fraise, de griotte, de cassis et de framboise.
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